Morgen / Brunch - onsdag-sendag til kl. 12.15

Sammenseet din egen yndlingsbrunch. - Vi anbefaler 3-4 retter pr.person
Retterne er velegnet som deleretter. Veelg forskellige retter nedenfor, som deles ved bordet,
sd alle kan smage.

Brgd og pastry:

Surdejsbrad med luftig smer/ 40,-

Surdejsbred med luftig smer, Vesterhavsost og solbeerkompot / 65,-
Croissant / 35,-

Okologisk Kaneltop (KUN Weekend) /45,-

Det salte:

Shrimp roll croissant, handpillede rejer, selleri og dild / 95,-
Luftterret skinke fra Grambogard / 60,-
Okse-brunchpelser fra Grambogérd / 70,-

Scrambled eggs med revet Vesterhavsost / 65,-

Omelette, Grambogéard skinke og lagret havarti / 125,-

Det sode:

‘Chiamisu’ Chia og overnight oats, espresso og graesk yoghurt / 85,-

French toast, miso-karamel, solbeercreme og blabeer /125,-

Toasties:

Klassisk toast m/frilandsskinke, Vesterhavsost, karameliserede log & salat / 125,-
Svampetoast m/ Vesterhavsost, karamelliserede log, troffelmayo & salat / 130,-
Boernetoast - m/ frilandsskinke & Vesterhavsost / 75,-

Vianvender overvejende ravarer fra mindre danske producenter og géarde.

Allergener sperg tjenerne.
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Frokostmenu
Onsdag - sendag- Kl. 12.30 - 16.00

Toasties

Svampetoast m/ Vesterhavsost, karamelliserede log, troffelmayo & salat / 130,- (ToGo 89,-)
Klassisk toast m/frilandsskinke, Vesterhavsost, karameliserede lag & salat / 125,- (ToGo 89,-)
Bornetoast - m/ frilandsskinke & Vesterhavsost / 75,-

Deleretter

Veelg forskellige retter nedenfor, som deles af bordet, sa alle kan smage.

Vianbefaler 2-3 retter pr.person.

Hvide asparges med stracciatella og bottarga / 125,-

Vitello tonnato, velfeerdsked fra Karen, friteret salvie og kapersbaer / 135,-
Grenne asparges, solsikkekerne creme, spradt brad og Vesterhavsost / 145,-
Smashed cucumber med chili, fiskesauce, peanuts og kerner /  85,-

Empanadas - 2 stk. Spinat, ricotta, urter og romesco / 125,-

Caesar salat, hjertesalat, broccolini, croutoner og Picniq’s caesar dressing / 135,-
Picniq fried chicken fra Hopballe Mglle med estragonmayo og kryddersalt /100,-
Grove fritter med treffelmayo / 65,-

Surdejsbred med luftig smer /40,-

Det sade
Kaffe-Créme Briilée med vaniljeis og kakao / 85,-

Se dagens evrige kager og sede sager i vores kagemontre baren eller her vores tjenere om dagens udvalg

Vianvender overvejende ravarer fra mindre danske producenter og garde.

Allergener sporg tjenerne.

Picniq
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Aftenmenu
Torsdag - KI. 17.30-21.00 / Fredag & lerdag-Kl.17.30-22.00

(Kokkenet lukker for bestillinger en time for restaurantens lukketid)

Sharingmenuer - sammensat af kekkenet
.88 kan du leene dig tilbage og nyde lidt af hvert fra Picnigs kekken.

4 deleretteri2 serveringer / 325,- pr.pers
6 deleretteri 3 serveringer /475, pr.pers
Skal bestilles af hele bordet - minimum 2 personer

Deleretter

Veelg forskellige retter nedenfor, som deles af bordet, sa alle kan smage. Vi anbefaler 2-3 retter pr.person.

Hvide asparges med stracciatella og bottarga / 125,-

Vitello tonnato, velfeerdsked fra Karen, friteret salvie og kapersbeer / 135,-

Gronne asparges, solsikkekerne creme, spradt bred og Vesterhavsost / 145,-

Smashed cucumber med chili, fiskesauce, peanuts og kerner /  85,-

Empanadas - 2 stk. Spinat, ricotta, urter og romesco / 125,-

Caesar salat, hjertesalat, broccolini, croutoner og Picniq’s caesar dressing / 135,-

Bagt lange med varm chorizo vinaigrette, stegt palmekal og jomfruhummer sauce / 225,-
Picniq fried chicken fra Hopballe Malle med estragonmayo og kryddersalt /100,-

Grove fritter med treffelmayo / 65,-

Surdejsbred med luftig smer /40,-

Toasties
Svampetoast m/ Vesterhavsost, karamelliserede log, troffelmayo & salat / 130,-

Klassisk toast m/frilandsskinke, Vesterhavsost, karameliserede log & salat / 125,-

Barnetoast - m/ frilandsskinke & Vesterhavsost / 75,-

Det sgde
Kaffe-Créme Briilée med vaniljeis og kakao / 85,-
Se dagens ovrige kager og sede sager i vores kagemontre i baren eller her vores tjenere om udvalget.

Vianvender overvejende ravarer fra mindre danske producenter og garde.
Allergener sporg tjenerne.

Picniq
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