Morgen / Brunch - onsdag-sendag til kl. 12.15

Sammenseet din egen yndlingsbrunch. - Vi anbefaler 3-4 retter pr.person
Retterne er velegnet som deleretter. Veelg forskellige retter nedenfor, som deles ved
bordet, sa alle kan smage.

Brgd og pastry:

Surdejsbrad med luftig smer/ 40,-

Surdejsbred med luftig smer, Vesterhavsost og solbeerkompot / 65,-
Croissant / 35,-

Weekend pastry fra Cadence /45,-

Everything bagel med eko reget laks, cream cheese og redleg / 105,-

Det salte:

Luftterret skinke fra Grambogard / 60,-
Okse-brunchpelser fra Grambogérd / 70,-
Scrambled eggs med revet Vesterhavsost / 65,-

Det sgde:

Pocherede paerer med greesk yoghurt, granola og bipollen / 95,-
Chiagred med saeesonens kompot, mandler og lakrids crunch / 85,-
Norske vafler med pisket brunet smer, ahornsirup og kakaobanner
- serveres med solbaerkompot /125,-

Toasties:

Klassisk toast m/frilandsskinke, Vesterhavsost, karameliserede log & salat / 125,-
Svampetoast m/ Vesterhavsost, karamelliserede log, troffelmayo & salat / 130,-
Bornetoast - m/ frilandsskinke & Vesterhavsost / 75,-

Jkologisk og klimabaeredygtig teenkning, lokal forankring og fokus pa dyrevelfaerd er selvfelgeligheder i vores valg af

ravarer og produkter. Vi anvender overvejende ravarer fra mindre danske producenter og garde.
Allergener sporg tjenerne.
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Valbyparken
Spiseri



Frokostmenu
Onsdag - sendag - Kl.12.30 - 16.00

Toasties

Svampetoast m/ Vesterhavsost, karamelliserede lag, troffelmayo & salat / 130,- (ToGo 89,-)
Klassisk toast m/frilandsskinke, Vesterhavsost, karameliserede log & salat / 125,- (ToGo 89,-)
Bernetoast - m/ frilandsskinke & Vesterhavsost / 75,-

Suppe
Greeskarsuppe med ricottacreme, reget chili og grillet surdejsbred / 125,-

Deleretter
Veelg forskellige retter nedenfor, som deles af bordet, sa alle kan smage.
Vi anbefaler 2-3 retter pr.person.

Raget oko laks med peberrodsmayo og saltet agurk / 135,-

Vol au vents med rejer, arredrogn og hummer-hollandaise / 145,-

Rillette af kylling fra Hopballe Melle m/ cornichoner, grov sennep og ristet rugbred / 125,-
Bagt og syltet graeskar fra Brinkholm, greeskarkernecreme, honning og sesam /145,-
Picniq fried chicken fra Hopballe Mglle med estragonmayo og kryddersalt /100,-

Grove fritter med treffelmayo / 65,-

Surdejsbred med luftig smer /40,-

Det sode
Risalamande med kirsebeersauce og mandel crunch / 85,-

Se dagens evrige kager, desserter og sede sager i vores kagemontre baren eller her vores tjenere om
dagens udvalg

@kologisk og klimabgeredygtig teenkning, lokal forankring og fokus pa dyrevelfeerd er selvfolgeligheder i vores valg af
ravarer og produkter. Vianvender overvejende ravarer fra mindre danske producenter og gérde.
Allergener sporg tjenerne.
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Jan Fruergaard
Cross-Out


Aftenmenu
Torsdag - KI.17.30-21.00 / Fredag&lerdag - Kl. 17.30 - 22.00

(Kokkenet lukker for bestillinger en time for restaurantens lukketid)

Deleretter

Veelg forskellige retter nedenfor, som deles af bordet, sa alle kan smage. Vi anbefaler 2-3 retter pr.person.
Raget oko laks med peberrodsmayo og saltet agurk / 135,-

Vol au vents med rejer, erredrogn og hummer-hollandaise / 145,-

Rillette af kylling fra Hopballe Mglle m/ cornichoner, grov sennep og ristet rugbred / 125,-
Stegt andebryst med appelsinsauce, sauteret grenkal og tyttebeer / 235,-

Hasselback kartofler med saltkaramel og sesam / 105,-

Kimchi med sprad boghvede og urter / 95,-

Picniq fried chicken fra Hopballe Melle med estragonmayo og kryddersalt / 100,-

Grove fritter med treffelmayo / 65,-

Surdejsbrad med luftig smer /40,-

Toasties
Svampetoast m/ Vesterhavsost, karamelliserede log, troffelmayo & salat / 130,-

Klassisk toast m/frilandsskinke, Vesterhavsost, karameliserede log & salat / 125,-
Bornetoast - m/ frilandsskinke & Vesterhavsost / 75,-

Det sade

Risalamande med kirsebeersauce og mandel crunch / 85,-
Se dagens evrige kager og sede sager i vores kagemontre i baren eller her vores tjenere om udvalget.

Sharingmenuer - sammensat af kekkenet
..s& kan du leene dig tilbage og nyde lidt af hvert fra Picnigs kekken.

4 deleretter i 2 serveringer / 325,- pr.pers

6 deleretter i 3 serveringer / 475,- pr.pers
Skal bestilles af hele bordet ~ minimum 2 personer

@kologisk og klimabgeredygtig taenkning, lokal forankring og fokus pa dyrevelfeerd er selvfelgeligheder i vores valg af
ravarer og produkter. Vianvender overvejende ravarer fra mindre danske producenter og garde.
Allergener sporg tjenerne.

Picniq
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