Morgen / Brunch - Alle dage til kl. 12.15

Sammenszet din egen yndlingsbrunch. - Vianbefaler 3-4 retter pr.person

Retterne er velegnet som deleretter. Veelg forskellige retter nedenfor, som deles ved bordet,
sd alle kan smage.

Bred og pastry:

Surdejsbrad med luftig smer/ 38,-

Surdejsbrad med luftig smer, Vesterhavsost og solbaerkompot / 65,-
Croissant /29,-

Dagens pastry / 35,-

ToGo: Gkologisk bolle m/ smer og Vesterhavsost / 45,-

Det salte:

Dansk luftterret skinke / 60,-

Brunchpelser af frilandsokse / 65,-

Scrambled eggs med revet Vesterhavsost / 65,-

Det sgde:

Skyr m/ beer, kompot & hjemmelavet granola / 65,-
Chiagred p8 havremeelk m/ seesonens kompot / 65,-
French toast med solbeercreme, blabaer og mynte / 115,-

Toasties:

Klassisk toast m/frilandsskinke, Vesterhavsost, karameliserede log &salat / 120,-
Svampetoast m/ Vesterhavsost, karamelliserede log & salat / 120,-

Bornetoast - m/ frilandsskinke & Vesterhavsost / 75,-

Jkologisk og klimabaeredygtig teenkning, lokal forankring og fokus pa dyrevelfaerd er selvfelgeligheder i vores valg af
ravarer og produkter. Vianvender overvejende ravarer fra mindre danske producenter og garde. P i C n i

Allergener sporg tjenerne. Valbyparken
Spiseri



Frokost -kl.12.30 -16.00

Suppe
Cremet jordskokkesuppe med grillet surdejsbred / 110,-

Toasties

Svampetoast m/ Vesterhavsost, karameliserede log & salat / 120,- (ToGo 89,-)

Klassisk toast m/frilandsskinke, Vesterhavsost, karameliserede log & salat / 120,- (ToGo 89,-)
Bornetoast - m/ frilandsskinke & Vesterhavsost / 75,-

Deleretter

Veelg forskellige retter nedenfor, som deles af bordet, sa alle kan smage.
Vi anbefaler 2-3 retter pr.person.

Tiradito af dagens fisk, rocoto chili sauce, peanuts og radleg/ 135,-

Stracciatella med glaserede beder, valnedder og basilikum / 125,-

Salat med sorte linser, kal, cashewnodder og sesam vinaigrette /125,-

Picniq fried chicken fra Hopballe Mglle med estragonmayo og kryddersalt /100,-
Grove fritter med urtemayo / 65,-

Surdejsbrad med luftig smer / 38,-

Det sade
Paereterrine med lakridscreme og crumble / 85,-

Se dagens ovrige kager, desserter og sade sager i vores kagemontre baren
eller her vores tjenere om dagens udvalg

Jkologisk og klimabaeredygtig teenkning, lokal forankring og fokus pa dyrevelfzerd er selvfelgeligheder i vores valg af
ravarer og produkter. Vianvender overvejende ravarer fra mindre danske producenter og garde.

Allergener sporg tjenerne.

Picniq



Aftenmenu

Torsdagkl. 17.30 - 21.00 / Fredag & lerdagkl. 17.30 - 22.00

(Kekkenet lukker for bestillinger en time for restaurantens lukketid)

Deleretter
Veelg forskellige retter nedenfor, som deles af bordet, sa alle kan smage.
Vianbefaler 2-3 retter pr.person.

Tiradito af dagens fisk, rocoto chili sauce, peanuts og redleg / 135,-

Stracciatella med glaserede beder, valnedder og basilikum / 125,-

Kartoffelpuré med treffel, ristet jalapeno olie og urter / 95,-

Cremede linser med stegt gulerod, hyldeblomstsyltet fennikel og sprede log / 145,-
Handlavet gnocchi med stegt grenkal, luftterret skinke og salvie / 155,-

Stegt kylling fra Hopballe melle, mole verde, forarsleg og fermenteret daikon / 185,-
Picniq fried chicken fra Hopballe Mglle med estragonmayo og kryddersalt / 100,-
Grove fritter med urtemayo / 65,-

Surdejsbred med luftig smer / 38,-

Suppe
Cremet jordskokkesuppe med grillet surdejsbrad / 110,-

Toasties
Svampetoast m/ Vesterhavsost, karameliserede log & salat / 120,-
Klassisk toast m/frilandsskinke, Vesterhavsost, karameliserede log & salat / 120,-

Bernetoast - m/ frilandsskinke & Vesterhavsost / 75,-

Det sode
Paereterrine med lakridscreme og crumble / 85,-

Se dagens ovrige kager, desserter og sede sager i vores kagemontre i baren

eller her vores tjenere om dagens udvalg.

Qkologisk og klimabeeredygtig teenkning, lokal forankring og fokus pa dyrevelfeerd er selvfolgeligheder i vores valg af
ravarer og produkter. Vianvender overvejende ravarer fra mindre danske producenter og gérde.
Allergener sperg tjenerne. P o .
Valbyparken
Spiseri
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